@enoportwines

Fim de Século Classica é uma aguardente vinica de aspeto cristalino e cor ambar, com
nuances esverdeadas. No aroma, predominam as notas de tostado e especiarias, e no sabor é
macia e com um final de boca aveludado

Ideal para servir como digestivo apds uma refeigdo. Servir a temperatura de 18°C.

Fim de Século Classic is a spirit wine with a crystalline appearance and amber color, with greenish
nuances. The aroma is dominated by notes of toast and spices, and the flavor is smooth and has a

velvety finish.

Ideal to serve as a digestive after a meal. Serve at a temperature of 18°C.

NOTAS DE PROVA

CLASSIFICACAO: Aguardente Vinica
ASPETO: Cristalino e brilhante
COR: Ambar, com nuances
esverdeadas

AROMA: Predominam as notas
de tostado e especiarias

SABOR: macio e untuoso com
final de boca aveludado
VINIFICAGAO: Resulta de uma
selegdo de aguardentes de grande
qualidade, produzidas em
destilarias por métodos
tradicionais.

PARAMETROS ANALITICOS:

Teor Alc. Volume (% vol): 38,5%

TASTING NOTES

CLASSIFICATION: Spirit Wine
APPEARANCE: Crystal clear
and bright

COLOR: Ambar, with
greenish nuances

AROMA: It is dominated by
notes of toast and spices.
TASTE: soft and unctuous
with a velvety finish
VINIFICATION: It results from
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ANALYTICAL PARAMETERS: g/ RN SINCE 197

Alk. Volume (% vol): 38,5%

DADOS LOGISTICOS | LOGISTICS SPECIFICATIONS

EAN GARRAFA/BOTTLE ITF CAIXA/CASE
15601110010235

5601110010238

CAPACIDADE/VOLUME Atualizada a 03/10/2025
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48 4 12

24,5x9,9x9,9 25,7x30x20,1 1,61 9,83 496,84 6 118,4




