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 CAVES VELHAS RESERVA DOC DÃO ROSÉ 2023 

Este vinho é um tributo à rica tradição vinícola do Dão, uma região famosa pela sua capacidade de 
produzir vinhos únicos e expressivos. Este lote harmonioso de 40% Rufete, 40% Jaen e 20% Touriga 
Nacional, reflete a essência da nossa terra. Os 3 meses de estágio em barricas de carvalho francês, de 
baixa tosta, permitiram que este Rosé atingisse um equilíbrio perfeito entre a frescura da fruta e as 
subtis notas de especiarias. Com uma cor rosa-pálido, revela um aroma intenso e fresco, de pequenos 
frutos vermelhos, como morango e framboesa. No paladar, oferece um sabor muito equilibrado, com 
taninos suaves e uma elevada mineralidade, características que fazem dele uma escolha ideal para 
harmonizar com diversos pratos.  
This wine is a tribute to the rich winemaking tradition of the Dão region, renowned for its ability to 
produce unique and expressive wines. This harmonious blend of 40% Rufete, 40% Jaen, and 20% Touriga 
Nacional reflects the essence of our land. Aged for 3 months in low-toast French oak barrels, this Rosé 
has achieved a perfect balance between fresh fruit and subtle spice notes. With a pale pink colour, it 
reveals an intense and fresh aroma of small red fruits, such as strawberry and raspberry. On the palate, 
it offers a very balanced flavour, with smooth tannins and high minerality—characteristics that make it 
an ideal choice to pair with a variety of dishes. 

NOTAS DE PROVA TASTING NOTES 

DADOS LOGÍSTICOS | LOGISTICS SPECIFICATIONS 

 |  

 

ESPECIFICAÇÕES EMBALAGEM | PACKAGING SPECIFICATIONS 

EAN PACK ITF CAIXA/CASE VOLUME 

5601110009836   
 

15601110009833 750 ML 

 

ENÓLOGO  |  NUNO FARIA  |  WINEMAKER 

CLASSIFICAÇÃO: Vinho Rosé Doc 
REGIÃO: Dão 
CASTAS: Rufete 40%, Jaen 40% e Touriga 

Nacional 20%. 

COR: Rosa-pálido. 
AROMA: Apresenta intenso e fresco, de 
pequenos frutos vermelhos, como morango e 
framboesa. 

SABOR: Na boca, sabor muito equilibrado, 
com taninos suaves e uma elevada 
mineralidade. 
MATURAÇÃO: Estágio 3 meses de estágio em 
barricas de carvalho francês, de baixa tosta. 
VINIFICAÇÃO: Desengace total e fermentação 
alcoólica a 14°C. 

PARÂMETROS ANALÍTICOS:  
Teor Alc. Volume (% vol): 13,5 
Acidez Total (g/l): 6,77 
pH: 3,31 

CLASSIFICATION: DOC Rose Wine 

REGION: Dão 

VARIETIES: Rufete 40%, Jaen 40% and Touriga 

Nacional 20%. 

COLOR: Pale pink. 

AROMA: It presents an intense and fresh 

aroma of small red fruits, such as strawberry 

and raspberry. 

TASTE: On the palate, it offers a very balanced 

flavour, with smooth tannins and pronounced 

minerality. 

MATURATION: Aged for 3 months in low-toast 

French oak barrels. 

VINIFICATION: Total stemming and alcoholic 

fermentation at 14°C. 

ANALYTICAL PARAMETERS: 

Alc content. Volume (% vol): 13,5 

Total Acidity (g/l): 6,77 

pH: 3,31 

ANO | 2023 |HARVEST 

ANO  

Nº CAIXAS 
PALETE | 

 Nº 
CASES/PALLET 

Nº FIADAS/ 
PALETE |  

Nº 
ROWS/PALLET 

Nº CAIXAS 
FIADA |  

Nº CASES 
ROW 

DIMENSÕES GARRAFA 
(AxD) cm | BOTTLE 

DIMENSIONS 
 (HxD) cm 

PESO DA 
GARRAFA (KG) | 

BOTTLE WEIGHT 
(KG) 

DIMENSÕES CAIXA 

(AxLxC) cm | CASE 

DIMENSIONS 

          (HxWxL) cm 

 

PESO  
CAIXA (KG) 

| CASE 
WEIGHT 

(KG) 

PESO PALETE 
(KG) | PALLET 

WEIGHT  
(KG) 

Nº 
GARRAFAS / CX | 

Nº BOTTLES / 
CASE 

ALTURA 
 PALETE (CM) | 

PALLET HEIGHT 
(CM) 

80 5 16 29,6 x 8,9 1,45 30,5 x 19,0 x 27,8 8,96 741,80 6 168,0 

 


