
 

 

 

 

 

 

 

 

CLASSIFICATION: IGP TEJO 

REGION: Tejo 

GRAPES: Castelão (40%), Trincadeira 

(40%), Touriga Nacional (20%) 

COLOR: Intense Ruby. 

AROMA: Red fruit and jam. 

FLAVOUR: Velvety and fruity. 

VINIFICATION:  Total destemming, 

prolonged skin maceretion at 82°F (28°C) 

ANALYTICAL PARAMETERS:  

Alcoholic content Volume (%vol): 13 

Total Acidity (g/l): 5,2 

pH: 3,72 

CASALEIRO COLHEITA SELECIONADA IGP TEJO TINTO- 750ML 

ANO | 2022 

Em cada gota deste rubi, reside a alma do Tejo. Ao Castelão (40%) e à Trincadeira (40%), junta-
se a elegância de Touriga Nacional (20%). O aroma intenso, com notas de frutos vermelhos e 
compota, desliza como uma brisa suave, entrelaçando-se com especiarias. O paladar revela-se 
frutado e macio, com estrutura equilibrada que perdura no tempo. Este vinho é o companheiro 
perfeito para carnes vermelhas delicadamente temperadas e queijos de pasta mole, 
convidando a momentos de celebração. Deixe-se envolver pela intensidade de um vinho que 
narra experiências em cada degustação.  
Consumir à temperatura de 18ºC. 
 
In every drop of this ruby wine lies the soul of the Tejo. Castelão (40%) and Trincadeira (40%) 
are joined by the elegance of Touriga Nacional (20%). The intense aroma, with notes of red 
fruits and jam, glides like a gentle breeze, intertwining with spices. The palate is fruity and 
smooth, with a balanced structure that lingers over time. This wine is the perfect companion for 
delicately seasoned red meats and soft cheeses, inviting moments of celebration. Let yourself 
be embraced by the intensity of a wine that tells stories with every tasting.  
Consume at a temperature of 18°C. 

 

CLASSIFICAÇÃO: IGP TEJO 
REGIÃO: Tejo 
CASTAS: Castelão (40%), Trincadeira 
(40%), Touriga Nacional (20%) 

COR: Rubi intenso. 
AROMA: Frutos vermelhos e compota. 
SABOR: Aveludado e frutado. 
VINIFICAÇÃO: Desengace total, 
maceração peculiar e fermentação a 
28° 
PARÂMETROS ANALÍTICOS:  
Teor Alcoólico Volume (%vol): 13 
Acidez Total (g/l): 5,2 
pH: 3,72 

NOTAS DE PROVA TASTING NOTES 

ORIGEM | Quinta S. João Batista ORIGIN | Quinta S. João Batista 

DADOS LOGÍSTICOS | LOGÍSTICS SPECIFICATIONS 

 |  

 

Nº CAIXAS 
PALETE | 

 Nº 
CASES/PALLET 

Nº FIADAS/ 
PALETE |  

Nº 
ROWS/PALLET 

Nº CAIXAS 
FIADA |  

Nº CASES 
ROW 

DIMENSÕES GARRAFA 
(AxD) cm | BOTTLE 

DIMENSIONS 
 (HxD) cm 

PESO DA 
GARRAFA (KG) | 

BOTTLE WEIGHT 
(KG) 

DIMENSÕES CAIXA 

(AxLxC) cm | CASE 

DIMENSIONS 

          (HxWxL) cm 

 

PESO  
CAIXA (KG) | 

CASE WEIGHT 
(KG) 

PESO PALETE 
(KG) | PALLET 

WEIGHT  
(KG) 

Nº 
GARRAFAS / CX | 

Nº BOTTLES / 
CASE 

ALTURA 
 PALETE (CM) | 

PALLET HEIGHT 
(CM) 

100 4 25 31,5 x 7,28 1,17 32 x 15,2 x 22,7 7,17 742 6 143,4 

 

ESPECIFICAÇÕES EMBALAGEM | PACKAGING SPECIFICATIONS 

EAN GARRAFA/BOTTLE ITF CAIXA/CASE CAPACIDADE/VOLUME 

560 1110 110570    
 

1 560 1110 110577 750 ML 

 

ENÓLOGO  |  NUNO FARIA  |  WINEMAKER 


